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Proprietaire-récoltant du Clos d'Alzeto, il accueille cette annee les vignerons de I'appellation
d'Ajaccio, au cceur de son domaine situé & Sari d'Orcino. Dimanche, tous se retrouveront
pour promouvoir et aéguster leurs vins mais aussi sceller une amitié née de fa terre

L EST SIMPLE, PASCAL ALBERTINI,

simple et sain. Lhomme est &

I'image de son domaine vitico-

le, nature. Un domaine qui
existe depuis 1800 et s'est
transmis de pere en fils, comme
I'on transmet un secret, avec la
- meme passicon, la méme fidélité,
la méme pudeur aussi.

. Dimanche, |le propriétaire-
récoltant du Clos d'Alzeto ouvrira

sa propriété — et notamment

une trés belle cave — & ses amis
les vignerons de l'appellation
dAjaccio pour la féte de la Saint-
Vincent. Ensemble, et par le

biais de leur syndicat, ils tien-

.nent pour la/cinquieme ‘année
consécutive a reconduire pour
mieux la perenniser, cette mani-
festation aux couleurs des robes
des difféerentes productions.
Découverte, dégustation, pro-
motion de 'AOC Ajaccio, agré-
mentées d'animations nom-

breuses, |la journee sera dédiée

au patron de la vigne. Une ren-
contre vraie, de celles qui ont
*humilité des grands bonheurs.

— Que représente pour vous
la féte de la Saint-Vincent ?

— La toute premiére avait éte
I'ceuvre de Vincent Tola, le pére
de Laetitia du Clos d'Crnasca,

“aujourd’hui decédé. Linitiative
lui revient. Depuis, nous la
renouvelons tous les ans. Avec
chague annee, un nouvel héte,
qui regoit dans un domaine de
'AOC dAjaccio. |l s'agit de nous
rencontrer, d'échanger nos idées
et d'associer des amis, des
clients. La Saint-Vincent se veut
une féte humble.

— Comment expliquez-vous
que les visiteurs viennent
aussi nombreux ?

— D'une part parce que nous
manifestons |'envie de faire
connaitre nos produits, de les
donner a golter. Car ils ont tous

différents. D'autre part, |'objectif .

de la manifestation consiste éga-
lement & élargir la clientéle d'un

point de vue économique. La

journée s'adresse aux profes-
sionnels comme aux particuliers.
En janvier, l'intérét est de pou-
voIr déguster les nouveaux crus
et millésimes.

— Quel regard purtezqmu's-
sur les vignobles de I' appella-

tion 7ttt

— Tout |le monde a le méme

encepagement, parce nous
avons des pourcentages impo-
ses et des critéres d'attribution
sont définis. Ensuite, chacun a
sa personnalité, le terroir, les
influences marines, les époques

‘de vendange, et bien s(r la patte

du vigneron | Ajaccio est une
petite appellation avec quelgue
200 hectares, mais les vigne-
rons — hommes et femmes —
sont aussi compétents que pas-
sionnes.

— Comment exphquez-vuus

la réussite de la filigre ?

— A |la suite des scandales
des vins trafiqués dans les
années 80, les gens ont pris
conscience que pour durer il fal-
lait faire de la qualité avec des
vins a forte personnalité. Avec
I"arrachage des vignes, le tri
s'est fait naturellement, ceux qui
n'étalent pas vignerons ont dis-
paru et les vrais vignerons en ont
profité pour s'améliorer. Chaque
domaine a pu benéficier de sub-
ventions d'équipements, moder-

Pascal Albertini, propriétaire-récoltant du Clos d’Alzeto.
(Photo Michel Luccioni)

niser ses techniques de produc-
tion, de stockage et |'on s'aper-

goit qu'au bout de 15 ans d’ef-

forts, cela paye. Le fait que nous
soyons en rupture de blanc et de

-rosé lorsque |'été arrive est hmn

signe.

— Le meilleur moment pour
le vigneron que vous étes ?

— En mai, lorsque la vigne se
couvre de jeunes pousses s'iln'y
a pas d'aléas climatiques. Le
Clos d’Alzeto est le plus haut

vignoble de Corse, il se situe
entre 400 et 500 meétres, Au
niveau des maladies, nous
sommes bénis des dieux.

— Un cépage favori ?

— Le sciaccarello. Il est
instable d'une année sur l'autre,
mais donne de la finesse et de la
délicatesse au vin. Un cépage
tout en dentelles, selon la juste
formule de Francgois Mercury.

Propos recueillis
par A.-C. CHABANON.



