Ajaccio et sa réegion
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Le verre de 'amitié a la Saint-Vincen

Dans une ambiance bon enfant, la célébration
du patron des vignerons s 'est déroulée hier
au clos d’Alzeto, a Sari-d'Orcino.
Rencontre au sommet avec de nouveaux
millésimes, paur une foule de visiteurs

UMEUR JOYEUSE, BON VIN,

a8t musigue ont donné &

la Saint-Vincant toute sa

grandeur, hier, 4 |'occa
sion da la journde consacrée au
patran des vignerons. Désigné
camme le veut la tradition, par
tirage au sort, e liew d'accuail
das convives dtait cette année
le clos dAlzeto

Loccasion pour lé maitre de
céans, Pascel Albertini, de faire
visiter les installations de la dis-
tillerig et los caves, I'cpportunité
pour tous, fins connaisseurs et
simples curigux, da sacrifier au
rituel de la dégustation.

« Lg Saint-Vincant ast una
manifastation syndicals, ¢'esl e
mayen da 58 réunir antra Wigna
rons dAjaceid, d'échanger nog
iddas, de godier nos produrts,
da les faire connaitre aux vigi-
teurs. Sont prédsentds fas blancs
et rosés trés floraux, trés fins, et
W win gioux & base de Vermeni-
nu, les rouges classiques el la
cuvde prastige 2001, les nou-
veaux millésimes = Chaleureus,
le propridgtaire du chos dAtreto, a
rauni les ambassadeurs du vin
de la région dAjaccio.

L'esprit de famllle

D'un stand & I'autra, I"amataur
e vin 8 pu tester aussi las mil-
l&simes des domaines Abbatwc-
i, du comtbe Paraldi, de Pratavo-
ne, da Piatralla, du Clos Capito-
ro, de la Sorba, Omasca,

Pour Antoine Sacchi, repré-
santant le domaine Comte Per-
aldi, « la concurrence existe,
IS NouS préfdrons e ferme de
confréres. La Saine-Vincent n'est
Dag une oCeasion pour vandra,

c'est una féta &t 'oceasion de
sa redrouver. Nous proposons 4
la dégustation. las rouges 2003
8l 2001, et la cuvée 2003 du
rosé. =

Chez la nouvelle géndration
du clos Capitoro, Raphaél Pierre
ast venu = favre découwir e rose
ef [a blanc 2004, issus des dar-
nigras vandanges, aliant fral-
chewr, aciditd et bonna intensitd,
Les produits d'in bel éhd, quina
pas dbté marqué par las fortes
chaleurs de l'annde d'avant. »

Deux confréres intronlsés

Entre deux dégustations, cha-
cun a pu appracier les talents
des artistes de ['école naticnale
de musique : la pianisle Jean-
Piarre Renucei, le saxophonista
André Mizard, Cédric Leprévast
et son quatuor d'éléves violon-
cellistes, les choristes dingés
par Delphine Rode. Ou encore,
promener son regard sur les
aguarefes dinne-Mane Nadizi,

Temps fort de la tradition des
vignerons, aprés la bénddiction
de saint Vincent par la pére Bon-
naloux, la confrérie des compa-
gnons du Seiaccaraliu a accusdl
daux nouveaux membras, un
hannaur que leur a valu laur rile
positif én faveur de I'appallation
dApccio : Paul-Jo Caitucoll au
sain du CREPAC et David Mez-
zaqui, de Cucing Corsa.

Enfin, une main innocente
parmi les bambins présents, a
désignéd Jacques Bianchettl, &
proprigtaire du Clos Capitors,
COMME b& vignaron organisataur
de | prochaing Saint-Vincant,

Lucile CAITUCOLI,
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