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Les Clos de
Pavlilles 2002
Collioure

Sur la cote catalane,
les schistes donnent
leur tonalité aux vins
de Banyuls et Collioure.
Ce vin a la couleur
intense, evogquant un
sirop de grenadine, o
choisi san camp, celu
des rosés vineux a
forte persannalité. |l
allie le fruit et la rondeur
du grenache noir a
I'expression de lo
syrah pour composer
un beau rosé sentan!
I'anis et la garrigue,
qui développe une
puissance confortable,
un fruit opulent et

une belle longueur en
bouche. Un rosé
parfait pour un poulpe
grillé ou une paella.
6,80 € por

& bouteilles minimum.

Infos ou 04683890 10,

Saink-Tropexz
Carte Noire 2001
Cotes de Provence
La coopérative de
Saint-Tropez démonire
qu'il est possible de
bien travailler & deux
pas de la plage |

En lEmoigne ce rose
haut de gamme

qui présente une belle
allure dans sa robe
brillante qui imite le
corail. Le nez, mélant
la péche et les fleurs,
évolue vers des notes
de garrigue et
d'agrumes et la bouche
combine rondeur et
équilibre en revelant le
talent du vigneron.
Sans doute un peu lisse
mais facile et plaisant,
ce rosé accompagnera
trés bien des sardines
en escabéche.

7 €
Chez Nicolas.
Infos ou 01 426800 16.

Domaine de

La Begude

2000 Bandol
Avec presque frois ans
de bouleille, ce bandol
démonire que les rosés
savent parfaitement
vieillir. La couleur a
évolué vers une
tonalité saumon &
reflets gris et les
arbmes ont dérivé vers
le biscuit, la vanille et
le miel pour composer
un bouquet aussi
intense que généreux.
L' acidité s'est un pau
élimée, elle laisse

la place & une rondeur
savoureuse, une
plénitude rayonnante
et une finale pleine et
gourmande. Un beau
vin qui fera merveille
avec des fromages

de chevre.

11,55 €

Au lafayette Gourmet.
Infos au 0140 23 5240.

Clos d’Alzevo
2002 Ajaccio

Sa couleur brillante et
tendre d'un superbe
rose saumon lui donne
une allure d'une
grande élégance.
Elaboré & partir d'un
cépage local, le
sciacarello, ce vin ne
mangue pas de
charme. Il s'annonce
par des notes
gourmandes de
framboise, de fraise et
de cassis et développe
un équilibre intéressant
entre la fraicheur

el le fruit. Racé et d'une
grande finesse,

ce rosé sclaire sera le
parfait compagnaon
d’un jombon italien ou
de creveltes soulées.
12 €

Chez Lavinia.

Infos au 01 429720 20,

Domaine

de La Laidiere
2001 Bandoel

Un second bandal
pour célébrer un
formidable terroir et un
vigneron qui réussit
aussi bien dans les trois
couleurs du vin.
Elégante robe sauman
& reflets gris, nez
délicat mélant les fruits
et les fleurs, ce rosé
joue la séduction sans
complexe. Et il emporte
l'adhésion avec une
mise en bouche qui
révele une harmonie
parfaite, une belle
finesse et une finale qui
E‘ﬁChﬂﬂFE par ses notes
de fraise et de péche.
Un rosé & marier avec
une lotte au safran.

12,50 €
Au Savour Club.
Infos au 08 20 7203 30.

['abus d'alcool est dangereux pour lo somé. A consommer avec modérafion

Leur couleur pastel ef leur charme insouciant dessinent le Sud et le soleil.
Petit tour des vignobles méditerranéens pour dénicher des rosés friands et
gourmands qui mettent le plaisir au fond des verres.

Réalisation Michel Creignou

a lentement évolué,
passan! de |'orange
tendance saumon
fumé & un rosé plus vif
rappelant les sirops
de grenadine de l'en-
fance. Un change-
ment qui indique une
recherche de la viva-
cité et de la ranspa-
rence du fruit.

Un bon rosé ne doil
pas ressembler & un
vin rouge. Il joue sur
un aulre ferrain el
avance ses propres
vertus,

le nez d'un rosé
n'aura jamais la com-
plexité d'un grand
bordeaux. Il préfére
les ardmes buisson-
niers révélant des
noles de feurs d'aco
cig, de rose ou de jos
min ou des ardmes de
fraise, de framboise,
de cerise mais aussi
de péche de vigne,
d'abricot sec, de gre-
nade, de pample-
mousse ou de mander
rine. Parfois, il se laisse
aller vers le bonbon
anglais et peut aussi
surprendre par des
nuances de chocolal,
de réglisse, de poivre
el de thé vert.
Question de soleil et
de farniente, le rosé
répond avec folent ou
bleu de la Méditerra-
nee. Et ce n'est pas un
hasard si les oppella-
tions qui bordent |a
grande bleve se lais
sent altirer par la nole
rose. A cdlé des omni-
présents rosés des
coles de Provence,
les terroirs du Langue-
doc et du Roussillon
ont d'autres facettes &
offrir pour exprimer lo
couleur de l'insou-
ciance & travers des
personnalités diffe-
rentes. Revue d'effectit
pour metire de bons
rosés au fond des
verres de ['été.
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