Vignoble bio et haut

our rien au monde, Pascal

Albertini ne manquerait
la foire de la Saint-Vincent
d’Ajaccio (22 janvier). Chaque
année, 1l y présente les vins du
plus haut vignoble de Corse, a
une altitude de 400 a 500 m.
“Exposé au sud, il benéficie d'un
microclimat ideal avec des jour-
nées chaudes et des nuits fraiches”,
détaille le wigneron. Cette
samne atmosphere autorise une
culture biologique, sans aucun g R
traitement. Situe a Sari-d’ (Jruno le clos d’Alzeto Ll]ltl‘u’ﬂ en
terrasses caillouteuses formées d’arénes granitiques donne un
vin typé et subtil depuis pres de deux siécles. La, sur les flancs
d’'une colline de la Cinarca, la fanulle Albertini produit de pere
en fils des rouges, des rosés et des blancs a partir de cepages
locaux (nielluccio, sciacarello, rossola) et traditionnels tels que
vermentino, grenache ou cinsault. Tous ces vins bénéficient de
I'appellation Ajaccio.
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