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DEGUSTATION PRESTIGE Les pins o Sud

Blanc / White

CLOS D'ALZETO

1.'Alzeto Prestige

CoRsE

Ajaccio 20 15

Service : 11°C / Garde/Ageing 2024

Robe : jaune clair, pale. Jambes bien mar-
quées. Nez : belle intensité, persistant, fruité
(péche, abricot). Bouche : franche, pleine.
Milieu de bouche sura fraicheur. Fruitée,
matiere importante. Accords mets €t vin :
dorade grillée au fenoull ; endives braisées.
Commentaires : 100 % Vermentino, une
bouteille a attendre.

Visual aspect: clear yellow, pale Marked
legs, Mose: good intensity, persistent, fruity
(peach, apricot). Palate: pure, full. Fresh mid-
palate. Fruity, important material, Match with
food: grilled sea bream with fennel, braised chicory. Comments: 100%
Vermentino, a wine to await.

> CLos R"ALZETO
20151 Sari d'Orcino - Tel. 04 95 52 24 67
www.closdalzeto.com

o [Rosé |

CLOS D'ALZETO

['Alzeto Prestige

CORSE

Ajaccio () 15

Service : 10°C / Garde/Ageing : 2019

Robe : rose pale, brillante. Reflets métal-
liques, Nez ; franc, aromatique, cerise, fleur
(rose), fraise mire. Bouche : ronde, onc-
tueuse, fraise écrasee. Expression fine mais
marquée. Finale fraiche et trés aromatique.
Borire longueur. Accords mets et vin : pois-
son grille et huile d'olive | saumon fume.
Commentaires : un rosé appefant |

Visual aspect: pale pink hue, brilliant, Metallic
tinges. Nose: pure, aromatic, cherry, flower
(rose), ripe strawberry. Palate: round, UNCtUOUS,
compote strawberry. Fine but marked ex-
pression. Fresh and very aromatic finish, Good length. Match with food:
griled fish and olive oil; smoked salmon. Comments: a palatable rosé!

> CLos D'ALZETO
20151 Sari d'Orcino - Tél. 04 95 52 24 67
www.closdalzeto.com




DEGUSTATION PRESTIGE Les vins du Sud

DOMAINE PUJOL-IZARD

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Minervois
Service ; 10°C / Garde/Ageing : A boire

Robe : joli rose, reflets brillants. Nez : st les
petits fruits rouges et la fraicheur. Bouche :
gourmande, petits fruits rouges et noirs. Trés
plaisante. Accords mets et vin : apéritif ;
h avec des arfiis. Commentaires @ une jolie
Alexis Albertini et Guillaume Tyrel De Poix 2 cuvée a partager.

Visual aspect: nice pink hue, brilliant tinges.
Nose: with small red fruits and freshness.
Palate: delicious; small red and black fruits.
Very pleasant. Match with food: aperitif, to
enjoy with friends. Comments: a beautiful
cuvée to share.

8 bis, avenue de I'Europe - 11800 Saint-Frichoux
Tél. 04 68 78 15 30 - www.pujol-izard.com

Rouge / Red

TOUR SAINT-MARTIN
Chateau de Peyriac
LANGUEDOC-ROUSSILLON

Minervois 2013

Service : 13°C / Garde/Ageing : A boire

TEAUDHTTEL Robe : rouge grenat, limpide. Concentration

> g_;bi moyenne. Nez : assez ouvert, fruit bien mar.
s T

Boisé trés fondu (100 % neuf), gourmand.
Pointe vanillée. Bouche : ronde, gourmande.
Assez charnue, équilibrée. Plaisir percepti-
ble, étayé par des tanins encore fermes en fi-
nale. Belle rétro-olfaction fruitée. Accords
mets et vin : grillades ; Comté ; réti de boeuf.
Commentaires : gourmand, assez charnu.
Un vin moderne de bonne constitution.

.

Visual aspect: gamet-red colour, limpid.
Medium concentration. Nose: quite open,

very ripe fruit. Very meited woodiness (100% new cak), delectable. Hint of
vanilla. Palate; round, delicious. Quite fleshy, well-balanced. Perceptible
pleasure, with still solid tannins in the finish. Nice fruity retro-olfaction. Match

with food: grilled meats; Comte cheese; roastbeel. Comments: moreish |
fairly fleshy. A modern wine with a good composition.

> TOUR SAINT-MARTIN
33, avenue Ernest Ferrouf - 11160 Peyriac Minervois
Tél. 04 68 78 11 20 - www.tour-saint-martin.com
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